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1. Trichinella spp. è 

 un protozoo parassita della muscolatura striata dei mammiferi Uomo incluso e di 
uccelli carnivori ed onnivori  

 un nematode parassita della muscolatura striata dei mammiferi Uomo 
incluso e di uccelli carnivori ed onnivori  

 un nematode parassita della muscolatura striata dei mammiferi erbivori  
 

2. Cosa sono gli STEC? 

 Qualsiasi ceppo appartenente alla specie Escherichia coli  

 Ceppi di E. coli in grado di sintetizzare Shiga Tossina e tossine Shiga-like  

 Solo gli E. coli Entero Tossigeni, Entero Invasivi e Enterocolici 
 

3. Nelle uova di Categoria A la camera d’aria NON deve superare 

 i 4 mm  

 i 6 mm  

 i 12 mm  
 

4. Ai fini dell’acquisizione del certificato di idoneità permanente (di cui al Reg. CE 
n. 1099/2009) 

 si riconoscono come equipollenti il Diploma di Laurea in Medicina 
Veterinaria e in Scienze delle Produzioni Animali 

  si riconosce come equipollente il Diploma di Laurea in Medicina Veterinaria   

 nessun corso di Laurea è da considerarsi equipollente 
 

5. Il Reg. CE n. 1/2005 stabilisce che gli animali che presentano lesioni o problemi 
fisiologici ovvero patologie non siano idonei al trasporto, in particolare se sono 

 femmine gravide 

 femmine gravide che non hanno superato il 90% del tempo di gestazione 

 femmine gravide che hanno superato il 90% del tempo di gestazione 
 

6. Il Reg. (UE) 2017/625 del 15 marzo 2017 si applica salvo diversamente disposto 
nei paragrafi da 2 a 4 a decorrere 

 dal 1° dicembre 2025 

 dal 1° gennaio 2025 

 dal 14 dicembre 2019 
 

 
 
 
 
 



  
   

7. Nell'ambito del procedimento estintivo in tema di alimenti introdotto dalla 
Riforma Cartabia, il reato si estingue allorquando: 

 il contravventore ottempera alle prescrizioni del Pubblico Ministero 

 il contravventore ottempera alle prescrizioni della polizia giudiziaria e paga 
la sanzione pecuniaria ridotta 

 il contravventore effettua lavori socialmente utili 
 

 
8. È ipotizzabile il delitto ex art. 515 c.p. (frode in commercio) allorquando si 

detengano per la vendita alimenti surgelati senza indicare tale circostanza nel 
menù? 

 si 

 si ma solo se si tratta di alimenti deperibili 

 si ma solo se la somministrazione dell’alimento al cliente è effettivamente 
avvenuta 

 
9. Il D. lgs. n. 32 del 2 febbraio 2021 ha abrogato: 

 il D. lgs. n. 193/2007 

 il D. lgs. n. 193/2010 

 il D. lgs. n. 194/2008 
 

10. Il D. lgs. n. 27 del 2 febbraio 2021  

 dispone, in materia di macellazione per il consumo domestico privato, che il 
Veterinario Ufficiale valuti la possibilità di consentire la commercializzazione delle 
carni e dei prodotti ottenuti dalla macellazione stessa  

 non dispone in materia di macellazione per il consumo domestico privato 

 dispone anche in materia di macellazione per il consumo domestico privato 
 
 

11.   I principali alimenti responsabili di tularemia nell’uomo sono:  

 carni di coniglio o di lepre (anche congelata) anche se cotta, acqua contaminata  

 carni di coniglio o di lepre refrigerata e non congelata, acqua contaminata 

 carni di coniglio o di lepre (anche congelate) insufficientemente cotte, acqua 
contaminata  

 
12. Gli strumenti dell'azione patogena di S. aureus sono legati anche all’azione di: 

 esotossine ed enzimi 

 endotossine 

 eso ed endotossine 
 

13. La Listeria monocytogenes può essere presente: 

 in molti alimenti e fra questi pesci affumicati, carne, formaggi (in particolare 
a pasta molle) e ortaggi crudi 

 in pochi alimenti (praticamente solo in prodotti a base di latte crudo) 

 in molti alimenti ma, fra questi, mai nel pesce affumicato essendo sensibilissima 
all’affumicatura e mai nei formaggi quando ottenuti da latte trattato termicamente 

 
 
 
 



  
   

14. Ai sensi del Regolamento (UE) 2017/625, qual è la definizione di audit:  

 un esame sistematico e indipendente per accertare se determinate attività e 
i risultati di tali attività sono conformi alle disposizioni previste e se tali 
disposizioni sono applicate efficacemente e sono idonee a conseguire gli 
obiettivi 

 il controllo di uno o più requisiti specifici, (mediante verifiche) riferiti a singoli 
aspetti del sistema produttivo di un OSA, al fine di stabilirne la conformità alla 
normativa 

 nessuna delle risposte è corretta 
 
 

15. Regolamento (CE) 2073/2005: quali sono gli alimenti pronti che non 
costituiscono un terreno favorevole alla crescita di Listeria monocytogenes? 

 I prodotti con pH ≤ 4,4 o aw ≤ 0,92, i prodotti con pH ≤ 5,0 e aw ≤ 0,94, i 
prodotti con conservabilità inferiore a 5 giorni; 

 I prodotti con pH ≥ 4,9 o aw ≥ 0,93, i prodotti con pH ≥ 5,4 e aw ≤ 0,92; 

 I prodotti con pH ≤ 5,2 o aw ≤ 0,91, i prodotti con pH ≤ 5,0 e aw ≤ 0,99; 
 

16. Quale Regolamento stabilisce norme specifiche in materia di igiene per gli 
alimenti di origine animale? 

 Regolamento (CE) 882/2004 

 Regolamento (CE) 853/2004 

 Regolamento (CE) 178/2022 
 

17. Il CLS è: 

 Centro di lavorazione della selvaggina 

 Centro di lavorazione dei suidi di allevamento 

 Centro di lavorazione dei solipedi 
 

18. In caso di sospetto clinico di Foot and Mouth Disease il materiale idoneo per la 
diagnosi di laboratorio sono: 

 Urina 

 Fegato 

 Epitelio 
 

19. La controversia è: 

 il riesame della documentazione relativa alla analisi, prova o diagnosi iniziale da 
parte dell'Istituto Zooprofilattico Sperimentale competente per territorio (IZS).  

 il riesame della documentazione relativa alla analisi, prova o diagnosi iniziale da 
parte del Tribunale Amministrativo Regionale (TAR). 

 il riesame della documentazione relativa alla analisi, prova o diagnosi 
iniziale da parte dell'Istituto superiore di sanita' (ISS). 
 

20. I suidi selvatici positivi per PSA devono essere smaltiti come sottoprodotto di: 

 Categoria 3 

 Categoria 2  

 Categoria 1 
 


